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1. カズノ コ の原料処理及 び 国内加工の流れについて 

く 指摘事項「 ノ 

塩 カズノ コや 干しカズノ コ などカズノ コ の加工の種類を 示した上で、 松前漬け等に 

代表されるようなカズノ コ ( 調味加工品 ) の対象範囲として 想定されうるカズノ コ が 

含まれる加工食品の 範囲、 加工段階毎の 生産地 皮ぴ 生産量を示すこと。 

また、 想定されるカズノ コ ( 調味加工品 ) の製造工程を 示し、 亜 塩素酸ナトリウム 

の添加、 分解、 除去工程、 調味を具体的に 説明すること。 
    

(1) カズノ コ に係わる輸入供給及 び 国内加工状況 (2 0 0 3 年 ) 

海外における 原料処理の状況並びに 国内に輸入されたあ と最終製品までの 加工工程等につ 

いて、 現在の状況に 照らした処理の 流れを整理の うえ 、 別添の図のように 取りまとめた。 

なお、 原料、 製品等の最近の 動きについては、 2 0 0 3 年の関係データをもとに 一部考察 

を加えてあ る。 また、 生産量等の統計数値については、 食品種類ごとの 公的データがないた 

め、 業界紙の分析データ 等を参照とした。 
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