
3）また、海水の工場排水等による汚染物質（重金属（、鉛、水銀等を含む）、ヒ素）のほとんど全部が、除   

去されずに、粗製海水塩化マグネシウム中に移行するため、成分規格の網をはずしてしまうことは適  

当でないものと考えられる。  

4）なお、海水のみでも豆腐は凝固することが確認されており、また、最近では、粗製海水塩化マグネシ   

ウムが飲料、食用塩等にも大量に使用されていることから、豆腐の凝固作用があれば、事足りるもの  

ではないものと考えられる。  

Ⅵ．純度試験規格追加に関する意見  

鉛  

（1）意見  

純度試験に「鉛」の規格を追加いただきたい。なお、施行後1年程度の経過措置期間を設けていただ   

きたい。また、「鉛」の規格追加に伴い「重金属」規格を削除いただきたい。  

追加規格案：   

鉛 Pbとして4．OFLg／g以下  

本品2．5gを量り，硝酸1mi及び水20mlを加えて溶かし，水を加えて100miとし，検液とする。鉛  

試験法第2法により試験を行う。  

（2）理由  

1）粗製海水塩化マグネシウムの原料海水は海岸近辺のものが使用され、海水の工場排水等による汚   

染物質のほとんど全部が除去されずに粗製海水塩化マグネシウム中に移行するため、粗製海水   

塩化マグネシウムに鉛が混入する恐れがある。特に、中国等の海外においては、海水の工場排水等  

による汚染が深刻な地域があり、現規格では、鉛を大量に含有する粗製海水塩化マグネシウムをほ  

とんど排除できないため、海外から日本に集中して流れ込んでくる恐れがある。 

2）「塩化マグネシウム」の鉛の規格については、FAO／wnOUECFA）、EU、米国（FCC）において  

設定されているにもかかわらず、日本の「粗製海水塩化マグネシウム」においては、設定されていな  

い。また、「重金属」の規格については、FAO／wnOGECFA）、EU、米国（FCC）において設定  

されていない。  

（3）規格設定の根拠   

「塩化マグネシウム（MagneciunChloride）」のFCC規格に準拠し、「Pbとして4．OJlg／g以下」とした。  

なお、規格値をFCC規格に準拠した理由は、第8版食品添加物公定書における第2法による鉛の規  

格は、グルコン酸亜鉛と硫酸亜鉛の2品目について「10J⊥釘g以下」の規格値が設定されているのみ  

であり、粗製海水塩化マグネシウムも含めて水銀の規格が設定されていないためである。  
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項 目   第8版公定書  mo／WHO   EU   米 国   医薬 品  

（JSF正一Ⅶ）   OECFA）  （口CFR／51FCC）  （臨JP／□JPC／ロJPの   

名 称   塩化マグネシウ  Ma印eCium   Ma伊1eCium   Magnecium   塩化マグネシウム  

ム   Chloride  Ch】oHde   ChIodde   

Hexdly血虞e  

別 名  

分子式・構造式  記載有   記載有   記載有   記載有   記載有   

mS番号  511  511  

重金属（Pb）   写OJ上g／g以下  10ppm以下   

鉛（Pb）  2mg／kg以下  10m釘kg以下  4mg／kg以下  

水銀（Hg）  1mgルg以下  

カドミウム（Cd）  

ヒ素（As203）   4．DJJg／g以下  A5：3mg／kg以下  3ppm以下   

他の重金属類  

・亜鉛（Zn）   70〃g／g以下  

・鉄（Fe）  限度内   

（4）市販品の規格適合性   

東京都健康安全研究センター植松らの研究報告によれば、「粗製海水塩化マグネシウム」市販品   
の鉛の含有量は、全て検出限界（0．5〝g／g）以下であったことから、海洋汚染のない海水を使用する  
限りにおいては、規格に適合するものと考えられる。  

以上  
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（別紙2）  

平成20年7月22日  

厚生労働省食品安全部基準審査課長殿  

食用塩公正取引協   

会長 丸木 執   

粗製海水塩化マグネシウム（にがり）に関する塩業界の意見および要望  

．食品、添加物等の規格基準の一部を改正する件の一部を改正する件（食安発0401001号  

平成20年4月1日）の措置を受け、食用塩公正取引協議会では「にがり」問題検討グループ  

を発足させて検討を進めさせていただきました意見および要望を提出いたしますので、今  

後の改正案作成にあたり十分のご配慮をいただきますようお願いします。   

なお、塩業界としての今回の要望は、以下の点を配慮して要望するものです。  

1）′ト規模製塩業者を含めて粗製海水塩化マグネシウム（にがり）製造業者が事業を継続で   

きるように配慮すること。  

2）現在の市場にある食品衛生上問題がない「にがり」が、凍通上の支障が生じないように配   

慮すること。  

3）豆腐凝周用食品添加物を販売している粗製海水塩化マグネシウム販売業者の営業に著  

しい不和が生じないこと。  

4）「にがり」利用者にとって、不利が生じたり、誤認が生じたり、あるいは衛生上の問題が  

生じないこと。  

1了   
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粗製海水塩化マグネシウムの規格改定に関する塩業界要望事項  

食用塩公正取引協議会  

1．定義に関する意見   

原案では「海水から塩化カリウム及び塩化ナトリウムを析出分離して得られた‥・」  

となっているが、「塩化カリウム及び」を削除し、「海水から塩化ナトリウムを析出分離し  

て得られた」に訂正願いたい。  

理由  

1）塩業界としては製塩によって得られる「にがり」（以下生「にがり」という）をそのまま豆  

腐用の凝固剤として認めていただくようにお願いする。生「にがり」から塩化カリウムを析  

出分離する工程を付加し、規格案の数値に調整するためには、設備および生産量の減少な  

どで零細製塩業者には大きな負担となる。  

（注）：「にがり」の定義：塩を製造する際、かん永から塩を析出した母液または残液をいう   

（昭和24年塩専売法）  

2）現在小規模製塩業者は小規模豆腐業者に豆腐凝固用として「生にがり」を出荷している。  

古来豆腐製造に使われたのは「生にがり」であって、新たに制定した規格に縛られて従来  

からの方式で作られているにがりを販売できないようにするのは業界実態を無視するもの  

である。  

3） 歴史的にも古来豆腐製造用には生「にがり」が使われてきており、歴史的に使われてき  

た「にがり」が使えなくなることは食文化を破壊することにもつながる。  

（参考）参考資料1参照“食品に使用される「にがり」が粗製海水塩化マグネシウムとなった  

1経緯’’  

2．含量および純度に関する意見  

ゴヒ＿星＿  

日ノ諷  

1）現在市販にがりのデータを集約したものを付表1－1～1・4に記載したが、この内容を総   

括すると135点中50点は不合格となる  

表一1市販にがり調査における不合格点数  

Ca   K  
点数  Mg（×）  SO4（×）  Na（×）  

別表卜1海水研   12   2   4   5   0   0   

別表ト2大手実績   6   0   0   0   

別表卜3アンケート   34   4   6   0   0   

別表1－4カタログ   83   21  26   3   0   

合計   135   28   5   38   3   0   
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ー1  

2）豆腐用凝固剤が粗製海水塩化マグネシウムの現行規格案でなければ販売できないとなっ   

たら、零細製塩業者で「にがり」が販売できなくなる場合が起こる。規格上問題になった   

発端は、この規格では生にがりの製造業者が販売できなくなることから発生しているこ   

と、ことから、生にがり組成に対応する規格にする必要がある。  

3）生にがり－は衛生面に懸念はなく、加工にがりと同等かあるいは生にがりが優れている。   

塩化カリウムを析出除去することで安全性が向上することはない。豆腐凝固剤等の販売   

業者が加工にがりあるいは規格数値等についてこだわりがあるならば、注文書等に指定   

すれば十分なものであり、安全性等に関係ない事項についてそれを法的規格にする必要   

はない。  

2－1、含量に関する意見   

含量はマグネシウムとして表示し、含量を2．0％～8．5％としていただきたい。  

理由  

1）塩化マグネシウムではなくマグネシウム基準で表記する必要がある。現在の定量法で   

定めている方法ではマグネシウムしか測定できない。計算はマグネシウムをすべて塩化   

マグネシウムに換算しただけでありマグネシウム表示と同じである。硫酸マグネシウム   

は無視されており塩化マグネシウムと記載すること自体が間違っている。なお、塩化マ   

グネシウムとして定めた場合、分析方法は1成分容量分析のように簡単ではない。食品   

添加物公定書に新たな塩化マグネシウムの定量法を追加する必要がある。なお、参考と   

して別表1－1“市販にがり分析”の末尾に記載した如く、塩化マグネシウム／硫酸マグネ   

シウム比は10．6／5．65であり、硫酸マグネシウムを無視できない。  

2） 原案の塩化マグネシウム12％（マグネシウムとして3．06％）以上とした場合、表－1   

に示すように生にがりは規格外になる事例が多くなる。  

3） 市販生「にがり」のマグネシウム濃度（別表卜1から卜4）のマグネシウム濃度範囲   

は0．11～9．9％であるが、飲料として販売するために希釈したと想定されるものを除外す   

れば最低濃度はマグネシウム1．3％であるが、煮詰め濃度の管理条件を向上すれば追加施   

設をしなくても2．0％までは向上できるものと推定した。マグネシウム濃度の上限値は、   

海外天日塩田の濃厚にがりの一部が規格外となる。天日塩田では「にがり」は砂漠気候の   

屋外に放置されて濃縮しており正確な濃度限度は不明であるが、塩田の濃厚にがりはマ   

グネシウム濃度8％をやや超すものがあることが報告されており、上限は8．5％程度であ   

る。付表のデータで8％以上のデータが2件あるがこれは平釜濃縮により作られた濃厚に   

がりである。以上の検討から、マグネシウム濃度2～8．5％に改定すれば表2に示すよう  
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に大部分の生「にがり」が規格内となり販売可能となる。  

2－2．純度規格に関する意見   

純度規格として硫酸塩6．5％以下、ナトリウム6．5％以下に訂正願いたい。  

理由  

1）付表1－1～1・4の生「にがり」の実績値によると最大濃度は硫酸塩6．45％、ナトリウム   

9．9％である。しかし、ナトリウム濃度9．9％は他の実績値に比較しても例外的に大きいこ   

とを考慮し、ナトリウム濃度6．5％、硫酸塩6．5％であり、この濃度を上膿にすれば付表  

1データの大部分の生「にがり」が表2に示すように規格に適合することとなる。  

表・2 規約の数値の修正による不合格数 

現行規格案不合格数→修正提案後め不合格数  

点数   Mg   SO4   N占   Ca   K   

別表ト1海水研   12   2→0   4→0   5→0   0   0   

別表1－2大手実績   6   1→0   0   1→0   O 0   

別表ト3アンケート   34   4→3   1→0   6→0   0   0   

別表1－4カタログ   83  21→12  26→2   3   0   

合計   135  28→15   5一→0  38→2   3   0   

現行規格  3■〉8％  4．8％以下  4％以下  4．0％以下  6．0％以下   

修正提案  2．0～8．5   6．5   6．5  修正なし  修正なし   

2）硫酸塩は硫酸マグネシウム、ナトリウムは塩化ナトリウムとして存在しており、これら   

の塩類は増加しても食品衛生上安全な物質である。現在も硫酸塩およびナトリウムがや   

や多い状態で「にがり」として販売され使用されている。なお、規格が自社規格として   

適当でない場合、発注書等で製塩業者に納入規格を指示することは可能であり、全企業   

にわたって統一的に絞るべき性質のものではない。  

3）カルシウムの規格外数値については特異事例であり除外する。今後特異事例の発生原因   

については調査する。  

3．性状に関する意見   

本品は、無～淡黄色の液体で、苦みがある。の色相の範囲を無～茶色に変更していただ   

きたい。また、あわせて海藻浸漬した海水を濃縮した「にがり」（通称「藻塩にがり」）   

を粗製海水塩化マグネシウムとして認めていただきたい。  

理由  

1）塩田にがりは茶色に着色するが、これは、粘土地盤塩田、竹木材、海藻などからの溶出  
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があり着色するが、海藻の場合は着色が著しい。着色原因はフルボ酸、フミン酸、その  

他多くの植物色素といわれていますが、着色成分の組織的研究は行われていない。しか  

し、長い歴史の間にこれらによる食品衛生上の問題があったとは聞いたことがない。  

現在、藻塩「にがり」を製造販売する塩製造業者があり、色相がやや濃くなるが、食品  

衛生上問題がないので、粗製海水塩化マグネシウムとして製造販売することを認めてい  

ただきたい。なお、竹、木材、海藻などの浸出成分が入ることとなるが、規定される成  

分値に影響することはない。その際製造工程で他の添加物等を加えることがないことを  

条件とする。  

（注：色相について着色範囲を広げることが安全性確保に問題があるかのような議論があ  

るが、色相がやや淡いということをもって安全性を向上することにはならない。安全性  

を求めるならば、にがり製造工程内の汚染の検知、都市汚染、農業汚染、工業汚染など  

の影響の検出を考慮すべきものと考えられます）  

4．粗製海水塩化マグネシウム以外の「にがり」について   

塩の成分調整あるいは飲料原料などに用いられる食品としての「にがり」は食品として   

取り扱うことを認めていただきたい。食品添加物、製造用剤として用いられる「粗製海   

水塩化マグネシウム」と区分していただきたい。  

理由  

1）生「にがり」の豆腐凝固用以外の食品用途は、塩の成分調整用および飲料である。これ   

らは特定の規格基準を必要としない。多目的の用途に対応し適宜調整されている。 した   

がって、粗製海水塩化マグネシウムの定義および規格数値が変更になっても、食品添加   

物としてではなく食品として扱っていただきたい。  

（参考）食品等に用いる「にがり」と組成上同等品で、原材料名が海水ではなく塩湖である   

場合、類似する目的に使用される既存添加物として「塩水湖水低塩化ナトリウム液」（参   

考資料2）が調味料として記載されている。  
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参考資料1  

“食品に使用される「にがり」が粗製海水塩化マグネシウムとなった経緯”   

成分調整に購入した「にがり」を用いた場合添加物として粗製海水塩化マグネシウムと  

記載している。定義上粗製海水塩化マグネシウムでないにもかかわらず粗製海水塩化マグ  

ネシウムと記載するにいたった経緯は以下のとおりである。   

赤穂化成㈱が最初に「にがり」を購入して塩に添加したとき、保健所に表示について相  

談した際、豆腐用にがりと同等品を添加したと答えて、それなら当時「塩化マグネシウム  

含有物」という添加物名称があるのでそれを使うように指示されたということが発端と聞  

いています。当時の塩化マグネシウム含有物は塩化カリウムを析出分離したものという定  

義はなく、にがりそのものの定義であったものが、その後、粗製海水塩化マグネシウムに  

名称変更の時点で定義も変更され、「にがり」と帝離したが、慣習的に粗製海水塩化マグネ  

シウム表示が存続したと聞いております。   

塩に添加した「にがり」について粗製海水塩化マグネシウムと書かなければならないと   

いう文書、通達等はないと聞いております。今回をよき機会として塩に添加するにがり   

を粗製海水塩化マグネシウムの規格から除外していただくようにお願いします  

塩化マグネシウム含有物の定義：（食品添加物総覧1989版）   

海水等より食塩の大部分を析出分離した残りのものである。成分は塩化マグネシウムで   

ある。Compoundscontainingmagnesium chloride，製造用剤  

参考資料2  

“塩水湖水低塩化ナトリウム液”  

既存添加物収載品リスト No48  

〔名称〕塩水湖水低塩化ナトリウム液   

（塩水湖水から塩化ナトリウムを析出分離して得られた、アルカリ金属塩類及びアルカ  

リ土類金属塩類を主成分とするものをいう。）  

〔簡略名〕塩水湖水ミネラル液  

〔基原・製法・本質〕塩水湖の塩水を、天日蒸散により濃縮し、塩化ナトリウムを析出分離   

し、残りの液体をろ過したものである。主成分はアルカリ金属塩類及びアルカリ土類金   

属塩類である。  

〔用途〕調味料  

〔備考〕Sodiumchloride・decreasedbrine（salinelake）  
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別表ト1市販にがり分析（海水総合研究所2005）  
文献：芳賀麻衣子、新野靖、西村ひとみ、関洋子、日本調理科学会誌38，PP281（2005）  

試料は市販にがり買い取り品。分析方法は塩試験方法（塩事業センター）による。  
＊：規格外 ○：修正案で救われる ×：修正案でも規格外  

Cl   Ca  Mg    SO4  K  Na  備考   

室戸海7竿深層水天然にが  
り   15．36  0．013   3．61   4．24  0．93  ＊  4．61   ○   

天然にがり 深海の恵み  15．41  0．012  3．62  4．21  1．08  ＊  

オホーツクの海水にがり  15．2  0．008  ＊  3．22  ○   

青い海 にがり   14．99  0．015  3．34  ＊   ○   

＊  2．31  0．57  ＊  6．42  ○   

能登の海 天然にがり   15．3  0．O14  ＊  2．81  2．71  0．73  ＊  5．46  ○   

最速の塩純にがり  15．42  0．01  ＊  3．41  ○  

天然にがりまどうら  4．88  2．1  ○  

塩焚き爺の天然にがり  16．04  4．55  4．52  3．15  

奥平戸の天然にがり  15．16   4．4   ○  

20．7  4．54  0．01  0．94  

瀬讃のにがり 海の恵み天然にがり   21．56  2．7 2．44     5     0．007  1．36 1．4  。．，l  

MgC12  MgSO4   

9．96   5．27   

10．04  5．24   

12．15  7．55   

9．33   4．76   

6．44   2．83   

8．35   3，36   

12．15  6．69   

12．74  8．06   

13．38  5．63   

11．63   7．1   

10，6   5．65   

フ   



別表1－2 業務用大手6工場生産にがりの年間平均値（平成17年度）   
＊規格外 ○修正案で規格内  

Mg   SO4  Ca  Na   K   備考   

現行規格案値  3．05  4．8以  4以下  4以下  6以下  

日本海水小名浜工場  ＊   2．34  0．09  1．6  ＊   4．61  3．42  ○   
同赤穂工場  3．31  0．04  1．62  2．84  2．88  

同讃岐工場  4．66  0．02  2．76  0．74  1．65  

ナイカイ塩業  3．61  0．02  1．93  2．04  5．34  

鳴門塩業  13．39  0．1  1．53  2．52  3．02  

ダイヤソルト  ．3．13  0．05  1．52  2．79  3．89  
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別表ト3にがリアンケート（協議会2008）  

100g当たりだ  ＊規格外 ○修正案で救われる ×修正案でも規    格外   

桓三≡  ′・正iF：  j；㌔葱 顆冥  

牽整：肱頻  簸緋鯉攣  奉賀      ●  ；＝ざ‰ン；宣Ⅰ．  本頻準照彊l襲酬捌卿  ‘ 
3．67  0．02   0．（柑   0．2  2．56  1．95  2．67  

ナイカイ塩葉㈱  
2  l．02  0．18  0．73  1．56  

3  宮崎サン・ソルト㈱  純天然lこがリ  3．21  70以下  0．01  ◆   5，1：I  0．95  ○   

5  鳴門塩業（株）  にがり液  a，一之  0．03  丁（〉以下  1．5g  Z．17  3．35  

8   ㈱大自然   大自然・天日にがり・旭食品・天日にがリ   ●   8．叫  2．58  0．Ol  0．8之  0，92  ○   

7  ㈱ぬちま－す  沖縄産天鮒こがり・ぬちにがリ  3，40  0．15  ■   5．87  0．84  ○   

8   ㈱なかはら   壱岐の精  3．1：I  4．17  0．13  0．01  ◆   5．31  0．95  ○   

集ら海のにがり抽ント●デル】ン  4．5ユ  3．47  1．30  

9  ジャパンソルト㈱                              クオリティソルトにがり  8．99  0．Tl  0．5t；  

メキシコにがリ  8．03  0．35  0．2Z  

10  ㈱沖縄海塩研究所  某国のにがり  6．95  0．87  ＜0．5  0．00  1．55  0．72  

m  日本家庭用塩㈱  瀬戸のにがリ  3．52  0．02   0．89   0．2  2．29  2．0丁  2．60  

12  大坂建設㈱  宮古の海水にがリ  6．1【I  0．01   0．4  乙50  0．25  0．柑  

14  深層海塩㈱  深海ニガリ  3．52  4．30  0．01  ●  4．gg  0．54  ○   

15   日本精塩㈱  ブロツルトにがり液（2．81）  丁．65  0．05  0，03  0．00  0．08  

18  （有）おちあいどっとこむ  食品添加物塩化マグネシウム含有物（天鮒こがり）  5．30  ＊  6．20  0．01  之．20  1．20  ○   

18  圭戸海洋深層水㈱  粗製海水射ヒマク●ネシウム 海洋深層水「にがリJ  2．0■－ユ．7  2．00  1・－l．5  2．6－3．3  1．3■－1．9  

備前瀬戸の海水にがり・しんいがり瀬戸内の海水にがり  4．68  3．73   0．25   10  0．Ol  之．78  0．95  
19  錦海ソルト㈱  

瀬戸の浜にがリ  4．88  0．03   1．l   10  3．13  0．81  1．78  

食添 玉腐用にがり22k【  ヰ．70  3．10   0．22   0．01  0．01  2．40  0．90  

食満 天塩にがり20k■  4．50  ヱ．30   0．21   0．01  0．00  0．30  0．20  
20   ㈱天塩  

食涛 天壌にがりほ5mlX12  4．50  乙つ0   0．21   0．01  0．00  0．30  0．20  

がり150ml   
末書磯】花王品マク不シワム首覇貫品天】iの天日lこ   ◆  0．92  0．0：I   0．05   0．01  0．00  0．03  0．02  ×飲料   

21   朋和商事㈱  海人の藻塩にがり  4．18  0．00  l．5之  1．閃  

赤穂化成㈱  食漆豆腐用Z2kg  4．50  3．10   0．2之   0．01  0．8l  乙ヰ0  0．90  

食涛 王席用20kg  ヰ．50  2．30   0．21   0．01  8．00  0．80  0．20  

食涛豆腐用10kg  3．30  l．80   ○，17   0．01  0．Ol  2．60  1．80  

22  食涛豆腐用10kg  3．30  3，gO   0．27   0．01  0．01  3．30  1．50  

食涛 王虎用22kl  3．50  3．80   0．29   0．0l  0．01  3．80  1．20  

食油 三成用100巾l   ■  0．88  1．朋I   0．05   0．Ol  0．00  0．ヰ5  0．之6  ×飲料  

栄養機能食品 マグネシウム含有食品 にがリ450m暮  ●  仇g9  1．30   0．04   0．Ol  0，00  0．30  仇30  ×飲料   

浜御塩 藻塩の黒にがり  5．50  0．OZ  ◆   5．00  Z．2ロ  ○  

24  ㈱白松（108ml当たり）  
浜御填の海水にがり  5．59  0．0l  ●  4．柑  1．65  ○   

25  五島自動車㈱  満月のしすく  ヰ．90  0．07  0．8l  2．00  



別表卜4「にがり」組成表単位％（カタログ等2004）  

＊‥規格外、○：規格の改定案で合格になるもの X‥規格の改定案でも規格外となるもの  
名称  Mg  Na  Ca  K   備考  

現行規格案    3～8  4  

五島灘の本にがり   
4   6   

菱塩  6．4  0．92  35  23  
6．65  0．91  3．15  1．72  

寸                    日 のにがL   加藤生   ＊  2．20  2．49  150  300  ○   
天然にがり   亀山堂  6．17  1．42  361  246  
青いにがり   亀山堂  7．22  1．00  
瀬讃のにがり   

386  215  
讃岐ましお  6．12  1．29  3．67  1．64  

瀬戸の浜にがり   錦海ソルト  5．48  0．88  ＊・  431  114  ×   
生粋にがり   駿河屋  5．92  1．17  3．66  1．84  
あbなみの本にがリ   ′、穂あらなみ  5．01  2．62  2．47  2．09  
海洋にがり   マルシン  4．99  2．40  2．43  2．36  

うず塩にがり   流通企画開発  5．03  2．27  2．47  2．22  
bit－150   富士′くイオインドネシア  6．00  3．70  0．Ql  150  
黒潮源流純粋にがり   与那国海塩  4．05  3．99  0．00  1．37  

石垣島本にがり   石垣の塩   ＊  2．90  ＊  6．10  0．01  100  ○   

石垣の塩し－う   石垣の塩  6．20  1．60  0．00  007  
青い…毎にがり   青い海  3．10  ＊  4．57  0．00  0．98  ○   

ぴゅあディープシー  久米島深層水  ＊  2．29  ＊  6．37    0．00  0．68  ○   
沖縄久米島深層水にがり  久米島海洋深層水開  ＊  2．云0    0．81    0．00  0．81  
粟国のにがり   沖縄海塩研究所  6．95  1．55  D．00  D．72  

与論の天然にがり   やまだや与論島   ＊  1．30  ＊  9．90  0．04  0．42  X廃業   
天然ミネラル濃縮液 ヨ白ン島   ＊  9．10  1．00  0．00  1．60  

海水天然にがり   あまぎ食品徳之島  4．00  ＊  5二70  0．01  1．10  ○   

海の黄金しずく   同上  7．20  1．70  0．01  2．10  

加計呂麻の天然にがり  加計呂麻塩技研  5．12  2．51  0．01  1．55  

海の響   加計呂麻自然海塩工房   4．88  ＊  5．63  0．02  1．37  ○   

海水塩にがり命の素   島おこしの里あつ美大島   4．10  ＊  6．50  0．02  1．20  ○   

宝島のにがり   宝島塩の会十島村  ＊  2．80  ＊  6．10  0．00  0．76  ○   

小宝の天然にがり   小林工房   ＊  0．11′  ＊  6．30  3．20  4．60  ×飲料   
にがり   セルプ鹿児島竹島  4．02  3．79  0．01  1．25  

こしき竜宮伝説2MG本にが  こしき海洋深層水  5．20  2．30  0．01  1．40  

マジマエキスMNEうみ   マジマ上甑島  5．78  2．48  0．00  1．63  

天然木にがり   ソルトファーム天草  3．89  0．00  0．02  1．14  

水にがり   自然食晶研究会天草  4．10  0．00  0．02  0．87  

天草の海水にがり   花剣環境天草上島  ＊  1．40  2．60  0．04  0．43  ×   
天草のにがリ   苓北ソルト天草下島  4．90  2．90  0．01  1．70  

飛らんの雫   塩工房平戸  3．49  ＊  4．90  0．02  1．09  ○   

浜御殿…毎水にがり   自松対馬  3．80  ＊  4．20  0．01  1．10  ○  

5．66  ＊  4．11  0．00  1．42  ○   

壱岐の精   なかはら壱岐  3．42  ＊  4．55  0．01  1．11  ○   

満月のしずく   塩工房つばき窯五島  4．90  0．00  0．01  2．00  （⊃   

有川のにがり   海援ふ－ど五島  4．50  ＊  4．25  0．01  1．30  ○   

とっぺん塩の水にがり   浜田組五島  5．06  ＊  0．00  0．01  1．75  ○   

虎屋のにがり   虎屋五島  4．00  ＊  4．84  0．01  †．40  ○   

あかねのにがリ   自由学園   ＊  1．36  0．00  0．02  3．65  ×  

純天然にがり   宮崎サンソルト日向  3．21  ＊  5．13  0．01  0．95  ○   

つるみの磯塩本にがり   サンワールドつるみ大分   7．78  2．57  0‘00  0．11  

深海の幸ミネラル   ヴィジョン北九州市  6．40  ＊  4．40  0．22  1．70  ○   

深…毎のエキス   同上  5．49  2．34  0．01  1．82  
最進の塩純にがリ   最進の塩下関  6．65  0．90  0．00  1．75  

海人の藻塩にがリ   蒲刈物産  4．31  1．47  0．00  1．98  
天然にがり黒潮伝説   あぐり窪川おきつ渚  4．19  3．78  0．01  1．26  

5．27  4．75  0．00  1■．26  

天然にがり   室戸海洋深層水  5．16  ＊  4．44  0．01  1．93  ○   
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天然にがり   同上  5．60  ＊  4．37  0．00  1．36  ○   

深；毎の宝   ディープシーショップ ＊   9．90  0．40  ＊  5．88  0．40  ×   

天海のにがり   赤穂化成   ＊  0．93  0．31  0．00  0．29  ×飲料   

海の深層水にがり   赤穂化成   ＊  0．83  0．45  0．00  0．26  ×飲料  
＊  0．90  0．56  0．00  0．31  ×飲料   

塩田産にがり   同上   ＊  0．92  0．03  0．00  0．01  X飲料   

天塩の食養にがり   天塩  5．93  2．72  0．00  1．15  
瀬讃の苦汁   讃岐ましお  5．00  3．00  0．00  1．40  

備前瀬戸の海水にがり  錦海ソルト  3．48  ＊  4．72  0．04  0．92  ○  

6．00  3．60  0．01  1．48  

しんにがり   同上  5．94  3．65  0．02  1．42  

逢母の天然苦汁エキス  NPO法人菜の花会和歌   5．54  3．06  0．01  2．08  

天然にがリ   真珠塩伊勢   ＊  2．78  ＊  5．82  0．02  0．90  ○   

翁乃にがり   山崎工業京都網野  3．60  3．60  0．02  0．90  

にがり   奥能登塩田村揚浜館  ＊  1．87  ＊  5．14  0．06  1．45  ×   

珠洲の海天然にがり   珠洲製塩塩田平釜  3．60  3．70  0．00  1．10  

能登の天然にがリ   新海塩産業珠洲   ＊  2．30  ＊  6．60  0．00  0．66  ×   

げんてん天然にがり   げんてん輪島   ＊  0．39  ＊  4．10  0．00  0．68  ×飲料   
完全天日塩の天然にがり  西伊豆塩田の里  5．16  2．61  0．00  1．56  

天然にがり濃縮さ夜   …毎洋牧場焼津   ＊  2．70  1．10  ＊  5．30  3．70  ×飲料   
にがり   小笠原の塩  3．27  ＊  4．95  0．00  0．99  ○   
濃厚にがり液海の調べ  海の精  3，34  3．83  0．03  1．01  

海の馨   阪本海塩研究所大島  7．58  0．51  0．00  0．68  

深海ミネラル   深層海塩（大島）  5．72  1．26  0．01  0．86  

天然にがり   日本海企画新潟山北  4．27  3．40  

なまはげの塩にがり   男鹿半島振興会  5．20  2．00  0．00  1．70  

藻塩のにがり   同上  3．81  1．23  0．00  1．35  
伊達のにがり   山田油業石巻  5．60  2．00  0．01  1．70  

オホーツクの海水にがり  つらら湧別  4．73  2．88  0．01  1．54  

活性イオン水にがり   藤田食品   ＊  1．11  1．26  0．00  0．04  X   
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